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A veces miramos al campo y no sabemos
si cuenta algo o lo estd ocultando.

Nos desconcierta, pero ocurre gue al final
nos atrapa.

Asi, de generacién en generacion, la tierra
ha conseguido que la respetemos,
tratindola con mimo, sin explotarla;
recibiendo de ella un producto de
méxima calidad.

Un vino meticulosamente elaborado,
inspirado en nuestros antepasados, donde
la mas moderna tecnologia se suma al
amor por la tierra trabajada.

Juan Mari Antonana
Presidente de Hnrl(-ga Inurrieta
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Crecimos con el color de los campos, con el olor de las vinas,
con el sabor de sus racimos. Nuestros abuelos nos ensefaron
a cuidar la tierra, a trabajarla para lograr un caldo lleno de
leyenda.
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Bodega Inurrieta

Ctra. NA-6100 Km. 30
Falces-Miranda de Arga

Vinedos propios
Estate-owinid vineyards 230 Has,

- 22 Has. Sauvignon Blanc
- 208 Has.:
Merlot
Cabernet Sauvignon
Garnacha
Graciano
Syrah



Los carmpos

Localizados en la Ribera Alta de Navarra,
nuestros campos cuentan con 3 tipos de
suelos ubicados en un microvalle que nos
permite cultivar 6 variedades de uva en
las mejores condiciones,

Las 230 has. que rodean la bodega,
disfrutan de una climatologia privilegiada.
La confluencia del viento Norte de la
cuenca de Pamplona y del Sur de la
Ribera de Navarra, permiten una inversion
térmica en las noches de verano y otofio,
v una adecuada exposicién solar diurna,
lo que favorece una perfecta maduracion
v potencia los aromas y la intensidad del
color en los vinos de INURRIETA.

The frilets
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Tnstalaceones

PEFREED
. Los amantes del vino tienen un rincan
ERSRERY) Fisd especial en nuestra bodega. “El Club de
la Barrica” proporciona la oportunidad
bl de adquirir una barrica de vino

especialmente seleccionado, con 15
meses en barrica de roble francés para
obtener un reserva de alta calidad.
Una visita a nuestra casa, le hara
participe del respeto por esta tierra de
la que obtenemos una produccion
minima pero de maxima calidad.

Jacules
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Rodeada por nuestros propios vinedos, la bodega vendimia en en su perfecta
madurez toda la uva seleccionada.

Esta proximidad entre campos y bodega unida a nuestra mas moderna recogida
selectiva hacen que el trasporte sea inmediato, mejorando la calidad del vino ya
que la temperatura de fermentacion estd en todo momento controlada.

Cada rincon de nuestras instalaciones esta especialmente pensado v disenado
para poder crear el mejor caldo. Depdsitos de acero inoxidable con capacidad
para 2.480.000 litros y mas de 2.000 barricas, la mayoria francesas, bajo las
mas estrictas normas de calidad producen 1.400.000 botellas de vino al afio.

The bo r/? Q
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Ampliamos nuestras fronteras a mds de
30 paises a lo largo de Europa, América
y Asia,

Alrededor del 60% de nuestra
produccidn se destina a exportacion.
Desde nuestros propios vifedos, hasta
la mesa del algin confin del mundo,
todo nuestra trabajo esta
meticulosamente controlado para poder
ofrecerle un producto de maxima
calidad que refleje nuestra mas sincera
admiracién por la tierra.
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La naturaleza nos ha regalado un microvalle
que hemos cubierto de un manto de vifas,
Entre 300 y 500 m. de altitud encontramos
tres tipos de suelos bien diferenciados:
arenoso-limosas, arcillosos y calizos de
canto vivo.

Gracias a esta disposicion dnica de
nuestros vinedos cultivamos & variedades
de uva en las condiciones mds idéneas.
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Ctra, Falces-Miranda de Arga, Km.30 31370 Falces (Navarra) Espana Telf.: +34 948 737 309 info@bodegainurrieta.com
www.bodegainurrieta.com
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